[bookmark: PO_默认文件内容_27][bookmark: _GoBack]采购需求
前提：本章采购需求中标注“*”号的条款为本次磋商采购项目的实质性要求，供应商应全部满足。
（一）. 项目概述
[bookmark: _Toc217446095]1.项目概况：本项目一个包，采购攀枝花钒钛高新技术产业开发区消防救援大队菜品、干杂等食材配送定点供应商。
2.标的名称及所属行业：
	包号：01
	品目号
	标的名称
	所属行业

	
	01-1
	肉类
	农、林、牧、渔业

	
	01-2
	蔬菜类
	农、林、牧、渔业

	
	01-3
	水果类
	农、林、牧、渔业

	
	01-4
	干杂小吃类
	农、林、牧、渔业


*（二）. 商务要求
1、服务时间 ：自合同签订之日起12个月，合同一年一签，在次年采购预算能保障的情况下可续签不超过两次的采购合同。
2、服务地点：攀枝花钒钛高新技术产业开发区消防救援大队。
3、付款方式：按月结算，根据每月实际供货数量据实结算，每月货款=每月基础价格×每月供货数量×（1-磋商报价下浮率）。
注: (1)每月结算一次，结算上月货款（结算时应扣除供应商应向采购人支付的违约金、赔偿款和其它应付采购人的款项）。结算后在同时具备下列条件之日起15日内向供应商支付上月货款：供应商已按要求向采购人提供产品相关的凭证、资料、供货单、付款金额相等的发票。
（2）每月基础价格:采购人牵头组成价格调查组，对食材进行当地市场价格调查，形成调查价格，供应商对该调查价格确认后，双方按此调查价格作为每月基础价格进行结算。
（3）每月供货数量以采购人验收合格并接收的实际供货数量为准。
（4）磋商报价即本磋商文件中“报价一览表”每类的“磋商报价下浮率”。
4、产品验收和交付：供应商产品运输到采购人指定地点后，双方对产品进行感官验收（即对产品的外观、数量、凭证等视觉、味觉等一般消费者可以感知的内容进行查验），感官验收合格之日供应商即将产品搬运至指定的场所按采购人要求堆放完成后完成交付。
5、售后服务:
5.1在供货过程中，供应商应配合采购人建立日常管理考核机制和定期回访制度，及时发现并处理可能发生的风险。(提供承诺函，格式自拟)
5.2对采购人提出的要求应在1小时内响应，并根据要求的具体情况及时有效的处理。（提供承诺函，格式自拟)
5.3供应商承诺的其它内容。
6、供应商违约责任:
6.1供应商未按约定时间要求履行供货义务影响采购人正常供餐的，供应商向采购人支付违约金1000元/次，在合同有效期内，每个月累计3次均有延迟且影响正常供餐的，可解除合同（根据违约情况，可选择部分解除或全部解除）。
6.2供应商其它违约行为但可以及时改正的，供应商应及时改正，每发生一次该种违约行为时，供应商向采购人支付违约金1000元；改正导致延期履行供货义务的，按延期履行供货义务的约定承担违约责任；不能改正的且损害或可能损害采购人权益的或虽改正但合同有效期内累计三次（不含三次）以上发生需改正违约行为情形的，采购人可解除合同（根据违约情况，可选择部分解除或全部解除）。
6.3供应商在履行合同及其它经营活动中有违法、犯罪行为被追究行政、刑事责任的，采购人可解除合同（根据违约情况，可选择部分解除或全部解除）。
6.4供应商有违约行为但未约定违约金或虽约定违约金但违约金不能弥补损失的，供应商应赔偿采购人全部损失。
7、供应商在响应磋商文件的基础上另行做出的有利于采购人的承诺不构成供应商对采购人的义务。
8、在成交后，成交供应商可依据法律、法规、规章和其它规范性文件、标准、规范的规定对本磋商文件中的要求进一步明确、修正、完善。
（三）.技术、服务要求
（一）基本要求
1、肉类-（鸡、鸭、鱼、猪、牛等）
（1）猪、牛、羊：精瘦肉（不能带肥肉）、整块排骨、精五花肉（上去膘下去泡肉）、猪脚、前夹肉、牛肉、二级牛肉、羊肉等。
（2）家禽（鸡鸭）：现杀活鸡活鸭（去内脏、去头脚）。
（3）水产品：现场杀（去鳞、去内脏）。
（4）生鲜肉类应为当日生产、肉质新鲜；成交供应商配送时应向采购人提供符合要求的检验检疫、产品合格等证明原件（包括但不限于《动物检疫合格证明》、《出县境动物产品检疫合格证明》等）；动物产品应加盖检疫合格验讫印章、肉品品质检验合格验讫印章。采购人随时实物抽检检验检疫情况。
2、蔬菜类：
蔬菜品种：包括土豆、辣椒、番茄、大白菜、蒜苗、萝卜、莴笋、莲白、花菜、姜、葱、蒜等时令蔬菜。
3、水果类：水果品种：苹果、梨子、草莓、香蕉、西瓜、香瓜等时令水果。
4、干杂、小吃类
（1）干杂品种：老抽酱油、料酒、豆瓣、杂粮类、味精、鸡精、辣椒、醋、中等红青花椒、二荆条干辣椒等。生产调味品的主要原材料产出日期应当是供货当日前一年内；调味品生产日期应当是供货当日前3个月内。独立包装；调味品包装重量应充分参考采购人每日用量，以小容量包装为主，确保开封后尽快用完；若因成交供应商提供的调味品包装容量太大，不能满足开封后在规定时间内用完，造成的浪费及相关后果由成交供应商全部承担。成交供应商应选择不含有食品添加剂成分的调味品；确实无法提供不含有食品添加剂成分的调味品时，应提供符合国家、地方、行业规定、标准、规范的其它调味品。
（2）鸡蛋：需满足现行国家或行业标准。
（3）奶：需满足现行国家或行业标准。
（4）糕点：需满足现行国家或行业标准。
（二）其它质量要求
1、产品的生产、经营、加工、存储、运输、包装、标签、质量等应符合采购人要求、国家、地方、行业现行有效的规定、标准、规范（包括但不限于：《食品安全法》《食品安全法实施条例》、GB9959.1-2001《鲜、冻片猪肉》、GB18393-2001《牛羊屠宰产品品质建议规程》GB 2760-2014《食品添加剂使用标准》、 GB/T 1355-1986 《小麦粉》GB/T 18186-2000酿造酱油、GB/T 18187-2000酿造食醋、GB/T 5461-2016国家标准食用盐、QB/T 4510-2013食盐小包装制作、 GB/T 8854-1988、GB 1481-201313《食品安全国家标准食品生产通用卫生规范》等，具体根据产品性质确定）；包装完整、无渗漏、无破损；外包装及标签应载明产品名称、厂名、厂址、配料表、质量等级、产地、生产日期、保质期、产品标准等内容，且内容必须真实，符合国家法律法规规定。
2、成交供应商应依法建立健全完善、严格的食品安全追溯、查验、记录体系制度并严格执行，确保落实。
3、采购人可视情况不定期派人到成交供应商及其上游供应商检查管理、原材料、生产经营、备货、质量、工艺等方面的情况，成交供应商及其上游供应商应予安排配合。
（三）配送要求： 
1、成交供应商必须委派响应文件中确定的固定服务人员服务于采购单位，列出联系人名单、联系电话、通讯地址及库房地址等，按照采购人要求做相关核查，列表交采购人备案。与本项目服务相关人员须具有有效期内的健康证，且与成交供应商就本项目签订食品安全承诺书。
2、成交供应商应按采购人要求及时保质保量配送，保障食堂正常运行。采购人预计采购量多于实际需要量时，采购人可退换部分货物，成交供应商应按采购人的要求在合理时间内免费办理退换货。成交供应商必须按合同要求，提供优质、新鲜的货物，保证供货的食品安全和运输安全，并向食堂提供每批次的报告。成交供应商无条件更换运输过程中包装破损产品，所需费用由配送成交供应商承担。有特殊储藏要求的蔬菜如采购人无保存条件，成交供应商应自行储藏，并按时配送到指定地址。对蔬菜、干杂等品种需要进行农药残留检验的，成交供应商应按供货批次提供由市场监督管理部门(或第三方质量检测单位)出具的农药残留检验报告(采购人留存备查)，采购人有权安排不定期抽检，相关检测费用由投标人承担；成交供应商应向采购人提供符合国家、地方、行业规定、标准、规范的便携式农残检测仪，用于检测所配送的蔬菜、干杂等品种，确保食品安全。
3、成交供应商要配置“配送专用车”和符合国家、地方、行业规定、标准、规范的其它设施设备，生鲜肉类要求全程冷链配送。成交供应商凭专用通行证进出食堂，将配送货物直接配送至指定地点，其他食品在保证安全的前提下，结合实际情况进行配送。储存、配送、税费等一切环节费用由成交供应商自行承担。
4、产品必须每天上午六点前送到采购人指定食堂或其指定地点，按要求堆放整齐；临时所需产品均按采购人要求配送，15分钟内响应，1小时内送达；数量和品种以各采购人通知为准。
5、若发生影响产品供应的情况，成交供应商应提前、及时与采购人衔接并采取必要的应急措施。
6、发生质量等问题，成交供应商应及时、妥善解决。
7、本合同履行过程中，成交供应商及其相关人员应采取有效的措施避免发生安全事故并承担限于的责任，采购人对此不承担任何责任。
